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POVESTEA INCEPE...

.in anul 2004, cand cei 2 fondatori, Dragos Petrescu si Daniel
Mischie, deschid prima locatie City Grill, in zona Primaverii din
Bucuresti, dorindu-si un loc de relaxare, pentru orice moment al zilei,
pentru orice tip de client si orice ocazie, nestiind insd, la acel
moment, cd acesta avea sa fie primul pas cdtre construirea celui mai
puternic lant de restaurante romanesc: Grupul City Grill.

DRAGOS
PETRESCU

Dragos Petrescu este fondatorul si Presedintele Grupului City Grill.
Cu un background solid in afaceri si 0 pasiune pentru gastronomie,
a Inceput aventura City Grill cu scopul de a redefini standardele in
industria restaurantelor din Romania si putem spune ca a reusit.
Sub leadership-ul sau vizionar, grupul a evoluat constant,
implementand concepte inovatoare care au rezonat puternic cu
publicul roman. De asemenea, Dragos este un sustinator fervent al
dezvoltdrii sustenabile si al responsabilitatii sociale in afaceri,
integrand aceste valori in filosofia City Grill.

DANIEL
MISCHIE

Daniel Mischie este CEO-ul Grupului City Grill si unul dintre
pionierii industriei restaurantelor din Romania. Cu o cariera de
peste doua decenii in domeniul ospitalitatii, este recunoscut
pentru abordarea sa orientata spre client si angajamentul sdu luat
acum 20 de ani, de a oferi experiente culinare de calitate complete.
Accentul deosebit pe care Daniel I-a pus de-a lungul timpului pe
formarea si dezvoltarea echipelor si viziunea sa inovatoare au facut
ca sub conducerea sa, City Grill sa cunoasca o expansiune greu de
atins, ajungand lider de piata.




PESTE 20 DE ANI...
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VALORI

Metitocratie
Inovatie
Respect
Asumare
Cinste

Curaj
Loialitate
Educaye
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Brandurile noastre
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21 de ani mai tarziu, grupul detine: 16
brand-uri de succes, cu 24 de locatii in
Bucuresti, 2 hoteluri, 2 divizii de livrare: City
Grill Family si City Grill Delivery si un
program de loializare cu o comunitate de
peste 270.000 de utilizatori.

Insd nu se limiteaza doar la mentinerea
restaurantelor si brandurilor detinute in
prezent, ci continua sa inoveze si sa se
extindd. Pe langd investitiile constante in
calitatea serviciilor si in adaptarea la noile
tendinte, implicarea in proiecte de
responsabilitate sociald si sustenabilitate
reflecta si angajamentul fatd de comunitate
si mediu.

City Grill este mai mult decat un simplu lant
de restaurante, este un simbol al
ospitalitatii, al respectului pentru traditie si
inovatie.

In aceasta calatorie fiecare client,
fiecare angajat si fiecare moment
conteaza, contribuind la o poveste de
succes care continua.

Francizele noastre
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Succesul si longevitatea City Grill nu sunt intamplatoare, toate realizarile sale bazandu-se pe
o echipa competenta si dedicata care merge mereu pana la capat.

In cei peste 20 de ani de activitate, City Grill a trebuit sd se adapteze la schimbarile din piata si din
industrie, dar nu a schimbat si oamenii. Oamenii sunt aceiasi si reprezinta temelia fundamentala pentru
mentinerea si cresterea succesului sau.

Fiecare brainstorming, fiecare workshop, fiecare sedintd sau sesiune de lucru, fiecare moment ce pdrea
a fi unul de criza, a transformat conducatorii echipelor in lideri puternici, mereu pregatiti pentru orice.

Impreuna cu toti ceilalti membrii ai familiei, incepand de la cel mai novice ajutor de bucatar sau ospatar
si pana la cel mai de elita brand chef sau director de locatie, au reusit sa creeze un brand puternic si
durabil care continud sa scrie istorie si sd seteze standarde in industria restaurantelor din Romania.

SECRETUL STA IN OAMENI!

IN SPATELE FIECAREI FARFURII PUSE PE
MASA CLIENTULUI SUNT 21 DE ANI
DE SEDINTE SI FRAMANTARI.
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7th Most Legendary Restaurant in the World
by Tasteatlas

Caru’ cu bere’

SUB LICENTA

B

dela 1879

Strada Stavropoleos, nr. 5, Sector 3, Bucuresti

POVESTEA

Un restaurant simbol pentru Centrul Vechi
dar si pentru intreg Bucurestiul, povestea
restaurantului Caru’cu bere a inceput in
anul 1879, cand pe Calea Victoriei nr. 2, la
intersectia cu strada Franceza isi avea locul
Berdria “La Carul cu Bere’, infiintata de
ardeleanul lon Cabdsanu siin care lucrau
nepotii acestuia, lon si Gheorge Mircea, care
l-au chemat apoi aldturi de ei si pe fratele
lor mai mic, Nicolae Mircea.
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18 ani mai tarziu, la 25 septembrie 1897,
Nicolae Mircea avea sa cumpere locul din
strada Stavropoleos 5, amplasamentul
viitoarei constructii cunoscuta astazi sub
numele de Caru’cu bere, cel mai renumit
restaurant din Centrul Vechi al
Bucurestiului.
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Tn anul 1948, localul din strada
Stavropoleos nr. 5 este preluat in intregime
de catre noul regim politic instaurat,
ramanand In proprietatea acestuia pana in
anul 1999, cand descendentii fondatorului
Nicolae Mircea reusesc sa reintre in posesia
cladirii.

7 ani mai tarziu, in anul 2006, centrul
i | vechi al Bucurestiului isi recapata unul
Restaurantul a castigat timp de 6 ani Premiul pentru “Cel mai bun restaurant cu . - 2 dintre cele mai importante simboluri,
specific romanesc” la Gala Premiilor Food & Bar si timp de 7 ani, la Horeca Awards. ! . prin redeschiderea restaurantului Caru’

- - : cu bere, in parteneriat de operare cu
City Grill.




AMBIENTUL

Restaurantul in care au mancat “la aceeasi
masa” George Cosbuc, Barbu Delavrancea,
Demi Moore si Rolling Stones.

In prezent, peste 2,500 de clienti se delecteaza in
flecare zi cu bucate romanesti si berea casei
realizatd dupd o retetd unica. Caru’cu bere este
pentru multi prima alegere atunci cand cautd un
restaurant, in Centrul Vechi, in care sd poatd sa-si
potoleascd foamea, setea si dorinta de
socializare, fie ca vorbim de bucuresteni sau
turisti din tara si de peste hotare.

Turistii strdini reprezinta mai bine de o treime din
oamenii care calca pragul berdriei in fiecare 7i,
Caru'cu bere fiind mai mult decat un restaurant
din Centrul Vechi, unde acestia vin sa manance,
Ci si un loc unde pot sa descopere si sa admire
istoria odata pierduta a capitalei Romaniei.

Atmosfera incarcatd de istorie, vitraliile colorate
si lemnul masiv, toate contribuie la farmecul
incomparabil al acestui loc.

SERVICII SI PRODUSE

Locatia se pozitioneaza in topul restaurantelor
incluse in circuitele turistice, Caru’ cu bere
fiind alegerea potrivita pentru mesele
strainilor ce vor sa traiasca o experienta
autentic romaneasca.

Situat in inima Centrului Vechi, Caru’cu bere
serveste 0 gama diversificatd de preparate, cu
traditie si pline de istorie culinard, insa cu
accente actuale, gandite de echipa de bucatari
profesionisti de care dispune.

Berea casei, realizata dupa retete pdastrate
neatinse inca din 1879, este una dintre comorile
locatiei, care contribuie la autenticitatea intregii
experiente, pe care o poate oferi 0 masa in acest
restaurant - monument, alaturi de programul
artistic, in ritmuri de vals dar si de tambal.




Caru’ cu bere este sufletul Bucurestiului
vechi si nou, iar sufletul Carului cu bere
este echipa de oameni, din spatele
cortinei, a caror viata se intampla in mare
parte, intre peretii sai plini de mister si
poveste.

Incepand cu nea lon, care lucreaza in Caru’cu
bere de mai bine de 50 de ani si care I-a servit
si pe Robert Kennedy in 1974, familia numara
peste 200 de membrii, alaturi de brand
managerul sdu, care de peste 12 ani, face zi de
Zi, ca locatia sa fie numita “perla coroanei”.

'‘Caru’ cu Bere este stindardul locurior de intalnire,
gastronomice, frumusetii si echiibrului arhitectural,
alaturi de alte cateva localur din perioada dintre
cele doud razboaie.” - Client Anonim

‘Daca In urma cu mai bine de 110 ani, clienti
stateau la masa in apropierea lui George Cosbuc,
Octavian Goga sau Barbu Delavrancea, din 2006
au mancat la mesele Carului cu Bere membrii
trupel Roling Stones, Demi Moore sau printul
mostenitor al Japoniel, care au servit sarmale,
mititel, camall de Plescol sau specialitatea casel
ciolanul cu varza.” - Jarul Financiar
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Un eveniment la Caru’ cu bere, inseamna, in primul rand, o experienta culinara, in care nostalgia W et | rl‘r"" o
retetelor traditionale, condimentata cu note actuale, ramane indelung in amintirea invitatilor. ; -

Se spune ca fiecare oras are un suflet al lui. $i Bucurestiul il are pe al lui si cu sigurantd nu se poate simti mai
autentic decat la Caru’cu bere, locul in care se pot organiza cele mai incarcate de farmec si de personalitate
evenimente private si evenimente corporate.

Restaurantul dispune de 2 saloane:

- Salon - capacitate de 350 de locuri

- Crama restaurantului - Crama Breslelor - capacitate de 150 de locuri
- Terasa - capacitate de 250 locuri

Fiecare eveniment devine o poveste, un moment de impartasit cu cei dragi, intr-un loc unde trecutul si
prezentul se impletesc armonios.
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HANU" LU
MANUC

RESTAURANTG®

dela 1808

Strada Franceza, nr. 62-64, Sector 3, Bucuresti

Hanu'lui Manuc a fost construit in 1808 de
catre negustorul armenian Manuc Mirzaian,
pe un teren care apartinea odinioara Curtilor
Regelui.

A gazduit multa istorie si inclusiv pe
plenipotentiarii rusi si turci care au incheiat in
1808, pacea de la Bucuresti, prin care s-a
incheiat un razboi de 6 ani, fiind cel mai bine
organizat han din Bucuresti, mai ales pe toata
durata vietii lui Manuc Bei.

Dupa moartea acestuia si a sotiei sale, sub
conducerea epitropilor interesati si
nepriceputi, hanul isi mai pierde din faima,
insa rezista eroic, astazi fiind cel mai vechi si
mai traditional han care a supravietuit, in
Europa.

Gazduit de o cladire istorica, restaurantul

Hanu'’ lui Manug, reprezinta o fuziune

uuuuu

traditional cu cel modern, promitand o
lunga istorie si de acum inainte.
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Intr-un decor ce aminteste de caravanseraiurile
unei epoci apuse, hanul este cu adevarat un
restaurant bucurestean unic in peisajul
localurilor Capitalei, mai ales atunci cand forfota
urbana devine coplesitoare.

Situat, nu intamplator, in inima targului, chiar in
Centrul Vechi, la doi pasi de Piata Unirii, Hanu'lui
Manuc isi respecta statutul de han domnesc.
Cele mai fascinante povesti ale Micului Paris s-au
infiripat dintotdeauna in centrul orasului, dar
parca nicdieri mai viu decat pe strazile
Lipscanilor.

Fiecare colt al sau spune o poveste, fiind un
omagiu adus istoriei dar si elegantei moderne,
gratie ultimelor lucrari de reamenajare realizate
de City Grill.

Hanu’ lui Manuc nu este un restaurant
din Bucuresti oarecare. De doua secole,
singurul han traditional functional din
Europa da pulsul Capitalei, servind drept
restaurant, hotel, cafenea, crama si chiar
scena de spectacole sau punct de
vizitare inclus in circuitele si traseele
turistice.

Arhitectura sa unica in Europa, petrecerile
mondene organizate aici, mancarurile
traditionale cu care oaspetii se delectau si
evenimentele istorice controversate ce au
avut loc aici au transformat Hanu'lui Manuc
intr-un important punct turistic al
Bucurestiului caci, in urma cu nu atat de mult
timp, el reprezenta un elegant si cunoscut
local al Bucurestiului de altadata.

Preparatele sunt o completare a ambiantei,
punand sufletul romanului, in farfurie.
Programul artistic asigurat de solisti,
instrumentisti si dansatori profesionisti este
un alt cadou pe care Hanu'lui Manug, il face
celor ce i calca pragul.




N SPATELE CORTINEL...

Hanu'lui Manuc este o adevarata bijuterie a
patrimoniului cultural bucurestean, insa in
spatele acestei bijuterii, se afld munca unei
echipe de peste 70 de oameni, care se
straduiesc zilnic sa ofere o experienta autentica
tuturor clientilor ce le calca pragul.

Cu principii precum echitabilitatea,
corectitudinea si puterea exemplului personal,
atat directorul locatiei cat si restul membrilor din
conducere, reusesc sa reproduca si chiar sa
depdseasca onorabil succesul pe care hanul |-a
avut pe toatd durata vietii lui Manuc Bei si a
sotiei sale, in secolul XVIII.

Ambasadori si presedinti si multi caspeti de
seama, au stat la aceste mese si cerdacuri si s-au
bucurat de preparate unice in Bucuresti, odata
ce au trecut prin pasajul care parca desparte
doua lumi — cea de afard, in vesnica miscare, si
cea de din interiorul Hanului, in curte, deja
domoala si zambitoare.

"Foate ca mulfi cred ca Hanu' lui Manuc este doar
un local oarecare, o biuterie a orasului ce a fost
ultata sl a inceput sa se degradeze treptat. insa
acest han nu este doar atét, ¢l este tot ce Isi poate
dori o persoana: un loc cald, plin de viaa,
fermecator, cu o istore incredibila si o manakrie

pentru tara noastra.” - Client Anonim

EVENIMENTE

Saloanele elegante de care dispune hanul, au fost special create la cererea lui Manuc iar acum sunt o
alegere plina de farmec, pentru gazduirea celor mai frumoase si memorabile evenimente, fie ele nunti,
botezuri, aniversdri sau simple petreceri private precum si petreceri corporate.

Restaurantul dispune de 4 saloane, un cerdac, un bistro si o gradina:
- Gradina In curtea interioara - capacitate de 700 locuri

- Crama Hanului - capacitate de 200 locuri

- Salonul Voievodal - capacitate de 90 locuri

- Salonul Hanului - capacitate de 60 locuri

- Restaurant - capacitate de 170 locuri

- Cerdac - capacitate de 40 locuri

- Bistro Manuc - capacitate de 60 locuri

- Cerdac Bistro - capacitate de 70 locuri

Preparatele reflecta indarjirea cu care hanul a rezistat schimbarilor si varietatea experientelor
sale precum si dragul cu care a gazduit atata timp, atatea istorii de viata, gusturi, personalitati.
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POVESTEA

Restaurantul Pescarus a fost construit in
Bucurestiul interbelic, in anul 1938, pe
malul lacului Herastrau. Cel care a pus
bazele locatiei a fost nepotul marelui
scriitor lon Creanga, Horia Creanga care era
un arhitect important din acea perioada,
impreunad cu arhitectul Haralamb
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Georgescul.

Doi ani mai tarziu a ajuns pe mana statului |

si a devenit oficial preferatul membrilor de

partid si al altor personalitati din acea o
epoca. Printre primii clienti din 8 8
nomenclatura dar si unul dintre cei mai rop o
fideli a fosAt Gheorghe Gheorghiu-Dej, pe =1
vremea cand era secretarul general al PCR. ﬁ :
Dupa Revolutie, Pescarus s-a confruntat cu &
degradarea, dublata de faptul ca este un ki -
monument istoric, lucru care a complicat X %
eventualele restaurari. 1 E

Locatia a fost revigoratd odatd cu
modernizarea din 2015, cand ,Pescarusul”a
fost achizitionat si renovat de Grupul City
Grill, pentru a ardta precum un restaurant
ce inspird eleganta si lux, dar si o atmosfera
modernd, la marginea lacului.

Restaurantul a castigat in 2022 Premiul pentru “Cel mai bun restaurant cu specific
romanesc modern” la Horeca Awards.
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AMBIENTUL

Cu o suprafata de 1400 mp si o capacitate de peste 1000 locuri, restaurantul Pescarus este o
destinatie emblematica din zona de nord a Bucurestiului, care imbina istoria de aproape 80
ani cu spiritul actual al gastronomiei bucurestene moderne.

In noua configuratie de amenajare, restaurantul Pescarus devine un spatiu cu design contemporan,
inedit si emblematic, potrivit nu doar pentru descoperirea gusturilor desavarsite, ci si pentru
evenimente corporate sau private.

Cu intentia de a pdstra amintirea vremurilor bune care leaga acest loc de trecut, arhitectul Mihai
Popescu, a realizat un design simplu, dar nu simplist, care pastreaza liniile naturale ale peisajului de pe
malul Lacului Herastrdu. Evitand in mod voit elementele de design moderne sau futuriste, locatia a fost
integrata armonios in contextul sau istoric.
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SERVICII SI PRODUSE

Meniul este o combinatie de creativitate si tehnica
culinara izvorate din obiceiurile gastronomice
contemporane ale bucurestenilor, cu numeroase
preparate mediteraneene si pescaresti, dar si
preparate din carnuri savuroase sau deserturi
actuale.

Pentru unele preparate, procesul de gatire se
finalizeaza in fata clientului si reprezintd un
spectacol de rasfat, atat culinar cat si vizual.

Pentru experiente si mai inedite, restaurantul
organizeaza si evenimente tematice, printre care
siWine and Dine, un concept care are la bazd
punerea in valoare a celor mai atent realizate
selectii de vinuri, printr-un pairing perfect cu
preparatele pregatite de echipa de chefi a

locatiei
‘ Terasa plina de vegetatie, de acelasi verde crud,
tot timpul anului, reprezinta un spatiu luminos,
perfect pentru orice masa sau iesire, atat in
cadru intim cat si pentru grupuri mari, locatia
fiind inclusd si in traseele grupurilor turistice.




relaxare, plina de vegetatie tot timpul anului dar
si un loc perfect pentru cele mai reusite
petreceri din Bucuresti.

In spatele fiecarei farfurii cu preparate
spectaculoase si aromate, in spatele fiecarui
cocktail plin de culoare sau in spatele fiecdrei
plante vesnic verde, se afla o echipd de peste
100 de oameni, care in frunte cu directorul
locatiei, parte din Grupul City Grill de acum 20
de ani, isi desfasoara zilnic activitatea dupa
principiul ca oamenii au intaietate, inainte de
orice.

A —

IN SPATELE CORTINEL...
Ndscut in 1939 si rendscut in 2015, Restaurantul
Pescarus, locul preferat al lui Gheorghiu Dej, ferit
de haosul urban, insa plin de viata si pe timp de

Zi si pe timp de noapte, este astdzi, 0 oaza de

Dovada vie a istoriei si transformarii locatiei
Pescadrus este chiar Nea llie, ospatarul care, odata
cu aniversarea a 20 de ani de activitate a Grupului,
implineste 44 de ani petrecuti in acest loc
emblematic. Cu o prezenta constantd, ochii lui
au fost martori la toate schimbarile prin care a
trecut locatia, traind fiecare etapa alaturi de ea.

"Restaurantul Pescarus - un loc special, piin de
magie si gustur celicate., O ocaza de liniste Imbinata
CuU arome pescaresti, traditionale si internationale. =
Muzica de vioara foarte placuta inimi. Merita sa '
evadeZ din cotidian si sé te rasteli aldaturi de cei drag,
Intr-un loc de vis.” - Client Anonim

EVENIMENTE

Localizat in zona de nord a Bucurestiului si beneficiind de zone spatioase si pline de lumina
si vegetatie dar si de o priveliste feerica, pe malul lacului Herastrau, restaurantul Pescarus
reprezinta una dintre cele mai potrivite alegeri atat pentru evenimentele corporate cat si
pentru cele private.

Restaurantul dispune de 6 saloane:

- Orangerie - capacitate de 350 locuri (in sezonul cald Orangeria devine terasa acoperitd)
- Orangerie no. 1&2 - capacitate de 170 locuri

- Orangerie no. 3 - capacitate de 110 locuri

- Salon pergola - capacitate de 80 locuri

- Salon restaurant - capacitate de150 locuri

- Salon VIP - board meeting - capacitate de 20 locuri

Este un loc unde se trdiesc emotii, se construiesc amintiri si se sarbatoresc momente de viatd, un loc
care aduce oamenii impreund, care creeaza legdturi ramanand in inimile tuturor celor care fi trec pragul.



BERARIE GASTRONOMICA

CASA OPREA SOARE

din 2009

Strada Poenaru Bordea, nr. 2, Sector 4, Bucuresti

Hanu’'Berarilor - Casa Oprea Soare se
bucura de o altd nestematad a arhitecturii
romanesti, aflandu-se intr-o creatie de-a
faimosului arhitect Petre Antonescu, din
anul 1914, Proiectata pentru unul dintre cei
mai bogati comercianti din Bucuresti, din
acea vreme - Dumitru Oprea Soare, datoritd
valorii sale artistice, a fost inclusa in lista
monumentelor istorice.

Operele lui Antonescu, printre care si Casa
Oprea Soare, au ca sursa de inspiratie
arhitectura brancoveneasca, a cdrei
expresie si forma devin un idiom in
arhitectura neoromaneasca, fiind create
parca sa devina monumente istorice.

Mai tarziu, casa a ajuns, prin mostenire in
proprietatea lui Stefan Soare si a sotiei sale,
fiica marelui producdtor de sampanie Mott.
Confiscatd in 1950 de autoritatile
comuniste, a fost transformata in
crama-restaurant in anii 1970. Dupa 1989, a
fost vanduta unor investitori care au
exploatat-o in chip de
hotel-restaurant-cazinou, procedand la
unele transformari locale care au dus la
degradari, din fericire de micd amploare.

In 2009 cladirea a fost preluata de Grupul
City Grill siin 2015 s-au inceput lucrarile de
restaurare, iar proiectul de design al
restaurantului, realizat de arhitectul Mihai
Popescu, reprezinta un exemplu de
adaptare la arhitectura istorica a cladirii.
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AMBIENTUL

Povestea Berariilor Gastronomice, Hanu’ Berarilor, insumeaza viata de zi de zi a oamenilor din
Bucuresti si le reda lucrul mult dorit de toti: momentul de relaxare.

Beraria gastronomica Hanu'Berarilor - Casa Oprea Soare, fost sediu al Restaurantului Bucur, pdstreaza
elementele de constructie originale, ale arhitectului Petre Antonescu si le combind cu un design
contemporan si cu elemente interioare actuale, elemente de iluminat moderne si o terasa echilibrata
cu foarte multd verdeata.

Locatia dispune de balcoane si saloane de epocd, atent conservate si modernizate in cele mai riguroase
conditii, pentru a pastra sufletul istoriilor care respira prin peretii fiecarei incaperi, oferind totusi o ambianta
intima si relaxanta.

Salile cu tavane inalte si candelabre elegante, lumina calda a felinarelor, gradina umbritoare si terasa
pitoreasca ofera un cadru de poveste pentru orice ocazie.
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SERVICII SI PRODUSE

Reprezentand un monument istoric dar si
un brand puternic si avand peste un secol
de existenta, casa continua sa aiba portile
deschise pentru oricine vrea sa simta, pret
de cateva ore, aerul boem al Bucurestiului
de altadata, inclusiv ca punct de vizitare,
in circuitele si traseele turistice.

Beraru', Brutaru' si Macelaru' sunt gazdele
clientilor ce calca pragul locatiei, oferind cea
mai complexa experientd gastronomica si un
confort specific oferit de berarii, unde cele mai
bune produse din carne sunt completate, de
cele mai puternice si aromate beri.

De la sarmale delicioase si ciorbe aburinde, la
mititei suculenti si pldcinte de casa, fiecare
inghititurd este o reintalnire cu aromele
copildriei si o celebrare a bogatiei gastronomiei
romanesti.




IN SPATELE CORTINEL...

Hanu'Berarilor - Casa Oprea Soare este o
berarie cu traditie, iubita de toti bucurestenii si
este de asemenea locul ideal unde prieteniile
isi incep drumul lor lung, iar cele existente Tsi
fructifica amintirile.

Prietenii solide s-au format si intre membrii
echipei de peste 100 de oameni, care
impreund cu directorul locatiei ce pdstreaza si
mentine fraiele afacerii, de peste 11 ani, isi
dedica zilnic mai mult de jumdtate din timp si
energie, pentru ca Hanu'Berarilor Casa Oprea
Soare sd continue istoria ce o poarta, oferind
cele mai de neuitat experiente si servicii.

"Hanu' Berariior Casa Oprea Soare este custodele
bucatariel romanestl, unde istoria si gastronomia s/
dau Intéinire” - Jurnalist ProTv

‘Casa Oprea Soare se hscrie In lista de cladi
orivate, particulare, prin care s-a dovedit ca se
poate prea bine crea o arhitectura civia cu caracter
national care sa satistaca in totul cerintele viefil
moademe. luming, igiena si confort”, - Alexandru
Lepéadatu (istoric si om politic)

1151

EVENIMENTE

Fiecare eveniment privat la Hanu’ Berarilor - Casa Oprea Soare este unic, personalizat pana in
celef mai mici detalii, echipa dedicata de organizatori asigurandu-se ca fiecare moment este
perfect.

Hanu'Berarilor - Casa Oprea Soare dispune de o Orangerie plina de prospetime si verde, 2 zone mari de
servire in interior (una la parter si una la etaj) dar si de o gradina spatioasa si izolata de zbuciumul urban.

Locatia dispune de 3 zone:

- Restaurant parter ce cuprinde 3 saloane compartimentate - capacitate de 100 de locuri
- Restaurant etaj, ce cuprinde 5 saloane compartimentate - capacitate de 170 de locuri

- Orangerie - capacitate de 170 de locuri

- Terasa - 330 locuri

Desi oaspetii Hanu'Berarilor vin pregatiti sé descopere o bucdtarie traditionald, care reflecta istoria
indelungata a locului si bucuria celor ce i-au trecut pragul, atunci cand vine vorba de evenimente,
meniul surprinde printr-o combinatie reusita intre rafinamentul contemporan si farmecul rustic al
hanului.

Hanu'Berarilor - Casa Oprea Soare, pune la dispozitia clientilor, variante multiple de meniuri, din care
pot alege, atat cu servire individuald cat si cu servire la platouri sau bufet suedez.




BERARIE GASTRONOMICA

CASA ELENA LUPESCU

din 2011

Bulevardul Pache Protopopescu, nr. 51, Sector 2, Bucuresti

inca un monument istoric administrat
si restaurat de Grupul City Grill, Casa
Elena Lupescu, dateaza din anul 1925
si figureaza ca apartinand Elenei Lupescu,
marea iubire a regelui Carol al ll-lea.

Stilul arhitectual este greu de definit,
ingloband in mod armonios elemente din
stilurile: neogotic, neoromanesc, rustic si
Art Nouveau, la care se adaugad in special la
interior, motive clasice si neobizantine.
Aceasta casa a fost construita ca o locuinta,
desi are centrat in interiorul ei un amplu hol
de onoare, pe doua niveluri, cu rol de sala
de bal sau banchet.

In forma sa originald, casa avea un spatiu
destinat orchestrei. La parter, in jurul acestei
sali centrale, sunt construite patru spatii
care functioneaza ca saloane de primire
(sufragerii).

Etajul intai pastreaza in linii mari aceeasi
dispunere a spatiilor de la parter, accesul
facandu-se pe o scard in spirald, perfect
conservata si restaurata intr-un amplu
proces de restaurare realizat de Grupul City
Grill in perioada 2007-2011.




Astazi, Casa Elena Lupescu de pe Pache Protopopescu e o mare casa boiereasca, eleganta,
impunatoare, cu mobilier din lemn masiv si o gradina spatioasa, cu copaci batrani, care
pastreaza Bucurestiul vechi si gazduieste Hanu’ Berarilor din anul 2011.

La Hanu'Berarilor patrunzi in atmosfera interbelicd inca de la intrare, design-ul si aerul boieresc de sala
de bal, dar in acelasi timp cu spirit relaxat de berarie, fiind un mediu perfect pentru iesirile in familie, cu
colegii sau prietenii.

Arhitectura sa impresionantd, cu detalii rafinate si interioare somptuoase, te invita sa pasesti intr-o altd
epocd, unde eleganta si bunul gust erau la ordinea zilei.

In acest cadru istoric si plin de farmec, oaspetii gdsesc nu doar mancare buna si bauturi alese, ci si o
atmosfera calda, prietenoasa, care le ramane in suflet.

Voia buna si preparatele traditionale sunt
vedetele meniului. Oaspetii pot alege
specialitati traditionale romanesti, stropite
cu bere rece din belsug, intr-un decor
incdrcat de istorie.

Niciun festin nu este complet fara desert, iar
la Hanu'Berarilor - Casa Elena Lupescu,
dulciurile sunt pregadtite cu aceeasi pasiune
si maiestrie. Papanasii cu smantana si
dulceata si tortul de mere, sunt doar doua
dintre deserturile care iti vor aduce aminte
de gustul copildriei.

Pentru a completa experienta culinarg,
hanul oferd si o selectie impresionanta de
bauturi.

Savoarea bucatelor traditionale romanesti,
preparate cu pricepere si mult gust este
completata de atmosfera pe care locatia o
ofera, atat prin ambient si personal pregatit,
cat si prin programul artistic asigurat de
artisti profesionisti.



IN SPATELE CORTINEL...

Descris adesea ca un rdsfat boieresc pentru
simturi, cu parfum de povesti de iubire
regald, Hanu'Berarilor - Casa Elena Lupescu,
se bucura de o familie de peste 50 de
membri, majoritatea aflati in companie de
la inceputurile sale si pentru care, in frunte
cu directorul locatiei, administrarea
restaurantului din fosta casd a Elenei
Lupescu, este si obiectiv si pasiune.

‘La Hanu Berarilor, portile sunt mari, prefurie
cumsecade, servicile spre impecabil, pe scurt,
e unul dintre cele mail rezonabile locur in care
0Ol degusta mancare romaneasca tradlfionals.
Alci, stif ce comanz, Stii la ce sa te astept],
Casa de la 1900 e remarcabil restaurata, lar
amalgamul de stiluri arhitectonice te face sa
viseZi la un veac In care ot ce urma avea sa fie
posibil” - Client Anonim

EVENIMENTE

Fiind o emblema a rafinamentului si ospitalitatii romanesti, aici fiecare eveniment devine o poveste de
neuitat, incdrcata de emotie, intr-un cadru istoric si plin de farmec.

Fie cd este vorba de o aniversare importanta, o reuniune de familie sau o petrecere surpriza, echipa
dedicata se asigura ca fiecare detaliu reflectd dorintele si personalitatea celor sarbatoriti.

Hanu' Berarilor - Casa Elena Lupescu dispune de 3 saloane la parter si 4 saloane la etaj si o curte
interioara spatioasa, impartita in 2 zone.

Salonul Oglinzii - capacitate de 44 locuri
Salonul Victoriei - capacitate de 32 locuri
Salon Romania Mare - capacitate de 18 locuri
Salon Carol al 2-lea - capacitate de 40 locuri
Salon Elena Lupescu - capacitate de 24 locuri
Salonul Berii - capacitate de 22 locuri

Salonul Unirii - capacitate de 22 locuri
Oranjerie - capacitate de 48 locuri

Terasa - capacitate de 270 locuri

Fiecare eveniment gdzduit la Hanu'Berarilor Casa Elena Lupescu este o sarbdtoare a gusturilor
autentice romanesti si a starii de bine.
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BERARIE GASTRONOMICA

URANUS

din 1996

Calea Rahovei, nr. 157A, Sector 5, Bucuresti

POVESTEA

Situata in cartierul Uranus pe Calea
Rahovei, in incinta fostei fabrici de bere,
Hanu’ Berarilor Uranus, a 3-a berarie din
portofoliul Grupului City Grill, este
cunoscuta de publicul bucurestean inca
din 1996.

Fosta berarie Becker Brau, deschisa de
Christian Becker, era singura cu bere craft,
concept extrem de inovativ pentru acei ani,
dar era la fel de apreciata pentru mancarea
gustoasa si pentru buna dispozitie datorata
atmosferei facutd de muzica live a trupelor si
artistilor care au concertat acolo.

De la inceput, berea artizanala produsa aici a
combinat reteta germand de la 1516 cu
tehnica modernd, obtinand astfel o bere
100% naturala, fara aditivi, nepasteurizata.

Intrata intr-un con de umbra o perioadad buna
de timp, berdria a fost preluata de Grupul City
Grill si redeschisa publicului larg pe 1 Mai
2019, dupa finalizarea procesului de renovare
si reamenajare.




Pentru orice tip de eveniment, Hanu'Berarilor
- Uranus, pune la dispozitia organizatorilor, o
echipa de profesionisti, fie ca este eveniment
corporate sau eveniment privat, fie ca este o
petrecere intima sau un eveniment de
amploare, dispunand de variante multiple de
meniuri, atat cu servire individuala cat si cu
servire la platouri sau bufet suedez.

Hanu’ Berarilor - Uranus, este acum acel loc special in care poti imbina experienta si atmosfera
dintr-o berarie, cu placerea unor mancaruri savuroase dintr-un restaurant traditional romanesc.

Preparatele traditionale romanesti sunt punctul forte al meniului, iar platourile cu diverse sortimente de
carnati, mici si fripturi, sunt printre bestseller-urile serilor sau pranzurilor cu familia sau prietenii. Nu trebuie
ratat niciunul dintre preparatele emblema: supd gulas, reteta originala, tambal de porc, metru de carnati iar
cei mai pofticiosi pot alege strudel cu mere si inghetata de vanilie.

Capacitate

Restaurant - pand la 200 locuri in functie de setup

Scena spatioasa, pozitionata central, reprezinta un atu al Hanului, oferind posibilitatea organizarii de seri J ]
Terasa - 200 locuri

tematice sau concerte si spectacole de stand-up comedy. Capacitatea la interior a locatiei, este dublata de
capacitatea terasei spatioase, cu bar exterior si vegetatie.




BUONGIORNO

— ITALIAN ———

VICTORIEI

din 2007

Bulevardul Lascar Catargiu, nr. 56, Sector 1, Bucuresti

AMBIENT, SERVICII S| PRODUSE

Situata intr-o frumoasa cladire istorica, ce a fost pentru o perioada casa memoriala “Lascar
Catargiu”, Buongiorno Italian - Victoriei isi primeste oaspetii intr-o casa boiereasca, din centrul
capitalei, realizata intr-un stil neo-romanesc, care te invita sa te imaginezi in alt secol.

Fiind un restaurant cu specific mediteraneean, mancarurile din meniul pe care il vei gdsi in Buongiorno
Italian - Victoriei, te invita sa faci o cdlatorie culinard in zona mediteraneand, cu accent pe Italia, tara
pastelor si a pizzei.

Locatia beneficiazd de mai multe zone ambientale: de la atmosfera urband, la mesele pozitionate langa
bulevard, la atmosfera Italiei pitoresti si intime, pe terasa exterioara si pana la aerul elegant si distins, dat
de zonele cu fatd de masa de un alb imaculat, de la etaj.




Fie ca este vorba despre nunta sau cununie civild, botez sau aniversarea unui nou an de povesti bune de BU O NGIORNO

asternut pe hartie, restaurantul Buongiorno ltalian Victoriei, este o alegere potrivita pentru cele mai intime ITALIAN
si frumoase intalniri cu cei dragi.

Restaurantul dispune de 10 zone: A

- Gradina - capacitate de - 96 locuri la mese PRI MAVER”
- Orangerie - capacitate de - 132 de locuri

- Salon Roma (parter) - capacitate de - 20 (pana la 24 in functie de argnjament)

- Salon Venetia (parter) - capacitate de - 12 locuri

- Salon Napoli (parter) - capacitate de - 12 locuri

- Salon Toscana (etaj) - capacitate de - 20 (pana la 24 in functie de argnjament)

- Salon Verona (etaj) - capacitate de - 12 locuri

- Salon Parma (etaj) - capacitate de 12 locuri

- Salon Amalfi (terasa suspendatd) - capacitate de - 20 o singura masa sau 24 individuale
- Pub - capacitate de - 20 locuri la mese sau 40 tip cocktail

din 2012

Strada Herdstrau, nr. 2, Sector 1, Bucuresti

TALIAN ——
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AMBIENT, SERVICII S| PRODUSE

Situat in zona parcului Herastrau, Buongiorno Italian - Primaverii, aduce un pic de Italia in
mijlocul Bucurestiului, fiind locul perfect pentru orice pranz rapid sau cina prelungita.

Inca de laintrare, esti intampinat de o atmosferd vibrantd si plina de viatd, tipica cafenelelor italienesti.
Picturile viu colorate pe pereti, mesele si scaunele de lemn in stil traditional iti starnesc imediat simturile si
te duc cu gandul la plimbarile pe strazile pitoresti ale oraselor italiene.

In Buongiorno Italian - Primaverii, vei gasi o multime de feluri de mancare specifice bucatariei italienesti,
intr-o atmosfera romantica specifica traditiei italiene.

Poti alege din foarte multe feluri de paste, pizza sau fructe de mare atent pregatite, alaturi de un vin din
zone ale Italiei recunoscute pentru aceastd licoare, denumita si tara a celor 500 de soiuri de struguri.

EVENIMENTE

Pentru momentele mai importante, care
merita sarbdtorite sau pentru orice tip de
eveniment corporate, restaurantul
Buongiorno Italian - Primaverii, imbraca
haina de ocazie si surprinde prin
aranjamentele festive si variantele de
meniuri, atent pregdtite de echipa de
bucatari profesionisti de care dispune.

Beneficiind de mai multe tipuri de zone,
poate gazdui de la majorate sau petreceri
de copii, pana la seri tematice elegante,
degustdri de vinuri sau aniversdri cu fete
de masa albe si sfesnice inalte.

Restaurantul dispune de 5 zone:

- La pergola - capacitate de 40 locuri

- Colosseum - capacitate de 64 locuri

- Salon di Trevi - capacitate de 50 locuri

- Club San Marco - capacitate de 30 locuri
- Terasa Primavera - capacitate de 65 locuri




AMBIENT, SERVICII SI PRODUSE

Stiuat in incinta Baneasa Shopping City, din Bucuresti, restaurantul Buongiorno Italian reprezinta un colt
de Italie autenticd, perfect pentru iubitorii bucdtariei mediteraneene.

BUONGIORNO

— ITALIAN ———

Buongiorno iti aduce in fiecare farfurie miresmele acestei bucatarii, amestecate cu o atmosfera calda si
primitoare, intr-un centru comercial aglomerat.

BANEASA

De la antipasti savuroase, precum bruschette si carpaccio, pana la paste proaspete si pizza cu blat subtire,
fiecare fel de mancare este o opera de arta culinard, iar selectia de vinuri completeaza experienta.

din 2008

Soseaua Bucuresti-Ploiesti, nr. 42 D, Bucuresti
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AMBIENT, SERVICII SI PRODUSE

City Grill Primaverii este primul restaurant al Grupului City Grill, deschis in anul 2004, reprezentand
punctul de plecare pentru drumul lung, interesant si valoros ce avea sa urmeze.

Situata in Piata Charles de Gaulle, locatia e amplasata pe coltul dintre bd. Primaverii si bd. Aviatorilor, fiind

[ ] ( ]
Clty g rl " primul restaurant din acea zong, la acel moment.

Locatia este potrivitd pentru o cina in familie, o intalnire de afaceri, dar si pentru a sarbatori evenimentele

PRlMA\/ER” importante personale sau profesionale.

Meniul urban traditional, transforma restaurantul City Grill Primaverii, in locul preferat pentru masa de
pranz, a multor bucuresteni, dar si in zona de relaxare, in timpul sezonului cald, pe una dintre cele mai
spatioase terase, din mijlocul aglomeratiei cotidiene a Bucurestiului.

din 2004

Bulevardul Primaverii, nr. 3, Sector 1, Bucuresti
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Restaurantul a castigat trei ani la rand Premiul pentru “Cel mai bun restaurant cu
specific romanesc modern” la Horeca Awards. s
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EVENIMENTE

Pentru evenimentele importante, atat private cat si corporate, echipa de profesionisti City Grill, poate
transforma locatia, in locul ideal, atat din punct de vedere al atmosferei si ambientului cat si din punct de
vedere al variantelor de meniu special personalizate, in functie de preferinte sau buget.

Fie ca este vorba despre o cind romantica in doi, 0 petrecere cu prietenii sau o petrecere corporate,
atmosfera calda si primitoare i va face pe participanti ca si data viitoare sd facd aceeasi alegere.

Restaurantul dispune de 3 zone:

- Gradina - capacitate de 280 locuri

- Restaurant parter - capacitate de 90 locuri
- Restaurant etaj - capacitate de 50 locuri

city grill
COVACI

din 2013

Strada Covaci, nr. 19, Sector 3, Bucuresti




AMBIENT, SERVICII S| PRODUSE

City Grill Covaci este un restaurant cu specific traditional urban, situat in Centrul Vechi, in care
orice colt spune o poveste, despre vechea capitala, despre sufletul si simtirea romaneasca dar
si despre gustul mancarii romanesti.

Intr-un ambient cochet dar desprins parca din Humulestiul lui Creangd, transpus intr-o epoca modernd,
locatia invita oaspetii sa descopere pldcerea unei fripturi bune.

Pe perioada verii, terasa ofera un refugiu ferit de caldura bucuresteana, iar pe timp de iarna, gratarul incins
imbie la descoperirea farmecului preparatelor, din meniul traditional urban specific City Grill, al carui
numitor comun este intotdeauna savoarea.

Meniul bogat, unde micii, burgerii, sarmalutele, fripturile si pestele pe gratar se alatura armonios
frigaruilor, muschiului de vitel rosé si altor bunatati la gratar, ne dovedeste cd preparatele traditionale
romanesti pot face casa buna cu bucatele atent alese, din bogata bucatdrie internationala.

EVENIMENTE

Chiar daca este un loc bun de rasfat pentru
gurmanzi, in orice moment al zilei, sau
pentru turistii straini ce isi doresc o
experienta culinard autenticd, locatia City
Grill Covaci, poate surprinde si in
momentele importante, care necesita
organizarea unui eveniment.

Crama poate deveni un loc special, cochet
si elegant, pentru oaspetii evenimentului, in
straie de sarbdtoare, cu voie buna, muzica si
dans.

Restaurantul dispune de 3 zone:
- Restaurant - 120 locuri

- Crama - 30 locuri

- Terasa - 70 locuri



city grill
BANEASA

din 2016

Soseaua Bucuresti-Ploiesti, nr. 42 D, Bucuresti
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AMBIENT, SERVICII SI PRODUSE

Situat la etajul 1 al centrului comercial, restaurantul ofera o atmosfera pldcuta si primitoare, ideald atat
pentru pranzuri rapide in timpul unei zile de cumparaturi, cat si pentru cine relaxante.

Meniul include o varietate de preparate la gratar, inclusiv carne de vitd, porc si pui, alaturi de diverse
garnituri si salate. De asemenea, sunt disponibile si optiuni pentru vegetarieni, cum ar fi crema de legume
si salata de vinete. Deserturile sunt variate si delicioase, iar selectia de vinuri completeaza perfect
experienta culinara.

Situat in nordul vibrant al capitalei, City Grill Baneasa este mai mult decat un simplu restaurant — este o
destinatie unde gusturile autentice, atmosfera primitoare si serviciile se imbina pentru a oferi o experienta
de neuitat.




city grill
GROUP

LOCATI EVENIMENTE
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Carw’ cu bere’

city grill city grill S
CITY GRILL CITY GRILL CARU' CU BERE HANU' BERARILOR
PRIMAVERII COVACI CASA OPREA SOARE

Piata Aviatorilor, Bulevardul Primdverii 3, Bucuresti

Bucuresti

Centrul Vechi, Strada Covaci 19, Bucuresti Centrul Vechi, Strada Poenaru Bordea 2,

O Centrul Vechi, Strada Stavropoleos 5,
i Bucuresti
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Il Casa monument istoric
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Casa monument istoric

Casa monument istoric

Casa monument istoric

@ Specific traditional cu meniuri boieresti

Specific mancare grdtar & barbeque

Specific mancare gratar & barbeque _ Specific berdrie gastronomica
. &4 Capacitate &, Capacitate _ .
«m» Capacitate * Restaurant - 120 locuri ¢ Salon-350locuri . ¢ms» Capacitate
+ Gradina - 280 locuri ¢ Crama - 30 locuri * Crama restaurantului - 150 locuri + Restaurant parter -100 de locuri
+ Restaurant parter - 90 locuri * Teras& - 70 locuri * Terasa - 250 locuri cuprinde 3 saloane compartimentate
* Restaurant etaj - 50 locuri ¢ Restaurant etaj - 170 de locuri
cuprinde 5 saloane compartimentate
+ Salon Oranjerie - 170 locuri
* Terasa - 330 locuri
@ Contact - Catalin Stoica @ Contact - Georgiana Rizica Q@ Contact -Irene Nicolae & Alice Badea S@ Contact - Roxana Voicu
Mobil: 0733 512 675 Mobil: 0724 628 535 Mobil: 0730 022 021 Mobil: 0723 600 386
Email: catalin.stoica@citygrill.ro Email: georgiana.gurgu@citygrill.ro Email: evenimente@carucubere.ro Email: evenimente hanuberarilorsoare@citygrill ro




LOCATI EVENIMENTE
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HANU' BERARILOR
CASA ELENA LUPESCU

Piata lancului, Bulevardul Pache
Protopopescu 51, Bucuresti

Casa monument istoric
Specific berdrie gastronomica

Capacitate

+ Salonul Oglinzii - 44 locuri

+ Salonul Victoriei - 32 locuri

+ Salon Romania Mare - 18 locuri
+ Salon Carol al 2-lea - 40 locuri
+ Salon Elena Lupescu - 24 locuri
+ Salonul Berii - 22 locuri

+ Salonul Unirii - 22 locuri

* Oranjerie - 48 locuri

* Terasd - 270 locuri

Contact - Claudia Dondea
Mobil: 0799 556 760
Email: hanuberarilor.lupescu@citygrill.ro

Q Piata Regina Maria, Calea Rahovei 157A,
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HANU' BERARILOR
URANUS

Bucuresti

Casa monument istoric
Specific berdrie gastronomica
Capacitate

¢ Restaurant - pand la 200 locuri

in functie de setup
¢ Terasa - 200 locuri

Contact - Daniel Constantinescu
Mobil: 0724 327 136

Email: evenimente.hanuberariloruranus@citygrill.ro

o
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BUONGIORNO ITALIAN
PRIMAVERII

Piata Aviatorilor, Strada Herdstrau 2,
Bucuresti

Casa monument istoric
Specific mancare italiana

Capacitate

* La pergola - 40 locuri

+ Colosseum - 64 locuri

+ Salon diTrevi - 50 locuri

¢ Club San Marco - 30 locuri
*Terasa Primavera - 65 locuri

Contact - Daniel Gheorghe
Mobil: 0762 449 334
Email: daniel.gheorghe@citygrill.ro

city grill

GROUP
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BUONGIORNO ITALIAN
VICTORIEI

Piata Victoriei, Bulevardul Lascar Catargiu 56,
Bucuresti

Casa monument istoric
Specific mancare italiana

Capacitate
¢ Gradina - 96 locuri la mese
+ Orangerie - capacitate de - 132 locuri
¢ Salon Roma (parter) - 20 locuri
+ Salon Venetia (parter) -12 locuri
¢ Salon Napoli (parter) - 12 locuri
+ Salon Toscana (etaj) - 20 locuri
¢ Salon Verona (etaj) -12 locuri
¢ Salon Parma (etaj) - 12 locuri
¢ Salon Amalfi - 24 individuale
(terasa suspendata)
¢ Pub - 20 locuri la mese / 40 tip cocktail

Contact - Alexandru Rizica
Mobil: 0773 308 480
Email: alexandru.rizica@citygrill.ro




LOCATI EVENIMENTE

) O

RESTAURANT PESCARUS

Parcul Herastrau - Aleea Pescarus 1,
Bucuresti

Casa monument istoric
Specific pescaresc si bucdtarie portuara

Capacitate

¢ Salon Orangerie - 350 locuri
terasd acoperitd in sezonul cald

¢ Salon Orangerie no. 1&2 - 170 locuri
terasd acoperitd in sezonul cald

¢ Salon Orangerie no. 3 - 110 locuri
terasd acoperitd in sezonul cald

*+ Salon Pergola - 80 locuri
+ Salon Restaurant - 150 locuri

“Numdrul de locuri se poate extinde pentru un
set-up sitting & standing

Contact - Oana Snel
Mobil: 0799 402 320
Email: evenimente@restaurantpescarus.ro

Q

-

HANU-LVI
MANUC

RESTAURANT®

HANU' LUl MANUC

Centrul Vechi, Str. Franceza 62, Bucuresti
Casa monument istoric
Specific traditional cu meniuri boieresti

(Capacitate

+Gradina - 700 locuri
+Crama Hanului - 200 locuri
+Salonul Voievodal - 90 locuri
+Salonul Hanului - 60 locuri
*Restaurant - 170 locuri
+Cerdac - 40 locuri

+Bistro Manuc - 60 locuri
+Cerdac Bistro - 70 locuri

Contact

Adriana Dinu - Mobil: 0739 188 599
Alina Serban - Mobil: 0732 731 805
Email: evenimente@hmrestaurant.ro

EVENTS & MORE

ZOOMA PARADISULVERDE

Q Corbeanca, Aleea Paradisul Verde 6,
Ostratu

% Background natural exceptional (lac si padure)
7 sdli de evenimente, 2 foyere si 2 terase
Specific pentru evenimente private &
corporate

.0, Capacitate

@ 4 755li- 1500 locuri
¢ 2 terase - 150 locuri
+ Parcare - 400 locuri

@ contact
Mobil: 0756 986 986/ 0759 807 807
Email: zooma@citygrill.ro

city grill
GROUP

" SALES &
EVENTS

Fie cd este vorba despre o petrecere
privatd, o intalnire de business sau un
eveniment special cu multi invitati, va
putem ajuta sa il organizam in oricare
dintre locatiile din cadrul City Grill Group.
Avem spatii diverse, o echipa atentd si
multd experientd — tot ce trebuie pentru ca
evenimentul sa iasa exact asa cum v-ati
dorit.

Echipa noastra Sales & Events este aici cu
drag sa va ajute.

Vera Mitu - Head of Sales City Grill
Mobile: 0725 558 054

Corina Bogdan - Key Account Manager
Mobile: 0725 558 611

Adela Dinicu - Consilier Evenimente
Mobile: 0722 180 257

Email: sales@citygrill.ro sau events@citygrill.ro



city grill
DELIVERY

Serviciul de livrare acopera principalele zone din
Bucuresti si poate fi accesat atat prin intermediul
site-urilor proprii cat si prin intermediul aplicatiilor
de livrare, dar in special prin aplicatia grupului
OUT4FOOD.

Meniurile oferd o gama variata de preparate
traditionale romanesti, grill-uri, salate, deserturi si
bduturi.

Fiecare restaurant din grup are propriile specialitdti
disponibile pentru livrare, respectand specificul
culinar al fiecdruia.

Ambalajele sunt concepute pentru a mentine
mancarea calda si proaspdta cat mai mult timp.
Feedback-ul clientilor este important, iar serviciile
sunt mereu adaptate, in functie de acesta pentru a
imbundtati constant experienta de livrare.

city grill
FAMILY

City Grill Family este serviciul de mancare la oalg,
care iti vinde timp liber, pentru ca tu sa te poti
bucura de familie si de celelalte activitdti,
oferind preparate de inaltd calitate, cu acelasi
gust ca al celor preparate in casa.

Parte din portofoliul de servicii City Grill, divizia
Family a venit in mod firesc, din nevoia
bucurestenilor si a celor aflati in preajma
Bucurestiului de a avea o masd calda, sanatoasa,
care sa satisfaca gusturile intregii familii.

Mancarea este preparata curat, fara E-uri si este
proaspata. Mancarea la oala este preparata din

ingrediente locale. Multe dintre retete sunt cele
pe care le stii deja de la locatiile City Grill.




= HOTEL =

LA BOHCMC

OPREA SOARE

din 2022

Strada Poenaru Bordea, nr. 2, Sector 4, Bucuresti

Reprezentand un simbol al confortului si
bunului gust incd din anul 1914, cladirea
obisnuia sa fie resedinta unuia dintre cei mai
mari negustori ai perioadei, Oprea Soare.

Acum, spatiul a luat forma perfecta pentru a te
gazdui intr-un cadru de poveste.

In plus, la parterul casei, te asteapta Restaurantul
Hanu'Berarilor, in care bucataria urbana si
specificul traditional romanesc se regasesc intr-o
armonie culinara perfecta.

Oferim o experienta fermecdtoare, care imbind
gusturile moderne si autenticitatea Centrului
[storic.

Camerele si apartamentele sunt echipate la
standarde de ultima generatie, aerisite,
luminoase, locatia centrald, facilitand deplasarile
in orice parte a Capitalei.

= HOTEL =

OHCIE

CORBEANCA

din 2024

Strada Primaverii 23, Ostratu

Cladire simpla si cochetd, La Bohéme Corbeanca
este amplasat la intrare in complexul “Paradisul

Verde', intr-o zonad linistitd, la o distantd de 300 m
de lacul Corbeanca si padurea Tamasi.

Aparthotelul dispune de 18 apartamente si studiouri
moderne si complet utilate, menite sa satisfaca
atat nevoia celor ce cauta un "acasa” pe termen
mediu sau lung, dar si nevoia oaspetilor ce doresc
sa viziteze, pentru un moment, Capitala.

Aflat la 6 km de aeroportul Henri Coanda, asezat
intr-o zond rezidentiala selectd, aparthotelul pune
la dispozitia oaspetilor sai parcare privatd gratuitd.
In apropierea aparthotelului se afla un supermarket,
o0 brutarie artizanald, un complex cu sali pentru
evenimente si un centru Spa cu dotari la cel mai
inalt nivel.




AEROPORT |
HENRI COANDA

BUONGIORNO

ITALIAN
®

city grill

Calea Bucurestilor, nr. 224 E, Otopeni

In agitatia specificd aeroportului, ai ocazia sa te

opresti intr-un loc unde timpul parca incetineste.

Fie ca vrei sa te relaxezi inainte de zbor sau ai
nevoie de o gustare rapida pentru drum,
restaurantele noastre, Buongiorno Italian si City
Grill, iti stau la dispozitie cu optiuni delicioase
pentru toate preferintele.

Buongiorno Italian iti oferd o incursiune in
bucdtaria mediteraneand, cu preparate inspirate
din traditia italiana. Fiecare fel de mancare este o

invitatie la savoare, simplitate si prospetime, exact

ca intr-o trattoria autentica.

City Grill aduce gustul autentic al bucatdriei
romanesti intr-o varianta urband, accesibila si
reconfortanta. De la ciorbe calde la preparate
gatite "ca acasa’, meniul te intampind cu arome
familiare si portii generoase, perfecte pentru un
moment de ragaz.

JpPY S
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AEROPORT |
HENRI COANDA
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Calea Bucurestilor, nr. 224 E, Otopeni

Fie cd estiin graba spre poarta de imbarcare sau
ai cateva momente de ragaz inainte de zbor, in
aeroport gasesti optiuni rapide, gustoase si de
incredere pentru o pauza bine meritata.

Pentru iubitorii de cafea de calitate si gustari
rapide, Gloria Jean's Coffees este alegerea
perfectd. Fie ca iti incepi ziua cu un espresso
aromat sau alegi un sandvis proaspdt pentru
drum, vei gasi mereu ceva pe gustul tdu.

Brioche Dorée, un colt de Franta chiarin
aeroport, iti ofera gustari inspirate din
boulangeriile pariziene: croissante proaspete,
quiche-uri fine si deserturi delicate, perfecte
pentru un moment de rasfat.

La5to ?o gasesti cafea buna, rapida, accesibila.
Brandul romanesc deja bine-cunoscut te
asteaptad cu bauturi calde si gustari simple,
perfecte pentru o pauza inainte de imbarcare.



din 2021

Aubergine Aviatorilor
Strada loan Cantacuzino, nr. 8, Sector 1, Bucuresti

Aubergine Centrul Vechi
Strada Smardan, nr. 33, Sector 3, Bucuresti

AMBIENT, SERVICII SI PRODUSE

Locatii intime si linistite, restaurantele Aubergine imbina armonios aromele mediteraneene si
egiptene pentru a crea o experienta culinara rafinata, perfecta pentru cei care cauta un
restaurant mediteranean autentic in Bucuresti.

Echipa noastrd de bucatari talentati, in frunte cu Chef Ronen, va va surprinde cu o gama larga de delicii
culinare, pregatite cu cele mai proaspete ingrediente si cele mai inedite condimente, de la aperitive
sofisticate si feluri principale delicioase pana la deserturi spectaculoase, suntem aici pentru a va bucura de
o experienta culinara de neuitat.

Restaurantul Aubergine Aviatorilor este 0 oaza culinara in inima orasului, specializat in evenimente private
si corporate, astfel ca suntem bucurosi sa va oferim un mediu elegant si primitor pentru a celebra
evenimentele speciale din viata dumneavoastra.




MARTY

RESTAURANTS

din 1999

Marty City
Strada Alexandru Vaida Voevod, nr. 53-55, Cluj-Napoca

Marty Eatery
Piata Unirii, nr. 14, Cluj-Napoca

Marty Muzeului
Piata Muzeului, nr. 2, Cluj-Napoca

Marty Sports & Grill
Strada Republicii, nr. 109, Cluj-Napoca

Marty Plaza
Calea Mdnastur, nr. 6, Cluj-Napoca

Marty Westside
Strada Avram lancu, Floresti

A

Atmosfera moderna, primitoare si o atentie constanta la nevoile fiecarui oaspete - acestea sunt
valorile care definesc experienta culinara oferita de noi. Cu entuziasm, pasiune si un respect
autentic pentru detalii, suntem intr-o evolutie continua, adaptandu-ne pentru a raspunde
gusturilor si asteptarilor celor care ne aleg.

La baza identitatii noastre std ideea de diversitate in unitate — un principiu care reuneste arome si
influente gastronomice din intreaga lume intr-un meniu bogat, creativ si surprinzator.

Ospitalitatea este esentiald pentru noi: suntem primitori, atenti si implicati. Promitem sa fim mereu o
companie pldcutd, iar angajamentul nostru este sa oferim, de fiecare data, un serviciu impecabil,
promptitudine si profesionalism in tot ceea ce facem. Fie ca este vorba de o simpla cing, un pranz intre
colegi sau un eveniment special, ne dorim ca fiecare vizita sa fie o experientd memorabila.

Locatia Marty Muzeului este ideala pentru grupuri de turisti, precum si pentru organizarea de evenimente
corporate sau private. Restaurantul Marty Sports & Grill gazduieste evenimente corporate si private intr-un
cadru modern si prietenos, iar Marty City, cu terasa sa spectaculoasa de pe acoperisul mall-ului, este
alegerea perfecta pentru evenimente corporate, petreceri private si seri tematice.

ALY 4%



AMBIENT SI SERVICII

Locatia noastra imbina armonios eleganta urbana cu linistea si frumusetea naturii, oferind un
spatiu primitor pentru fiecare oaspete. Situat in cartierul Paradisul Verde, centrul de evenimente
este o cladire impresionanta, amplasata intr-un cadru natural de exceptie: un lac, o padure si
un peisaj cu adevarat incantator.

/00ma

EVENTS & MORE

La Zooma Events & More, flexibilitatea este esenta conceptului nostru. Spatiul se transforma cu usurinta,
de la un cadru elegant pentru evenimente corporate la un decor vibrant pentru evenimente sociale,
adaptandu-se perfect personalitatii fiecarui eveniment.

Gazduim cu succes 0 gama variata de evenimente, printre care:

Evenimente Corporate — Traininguri, workshopuri, teambuildinguri, lansari de produse si cine festive
Congrese si Conferinte de mari dimensiuni — Summituri, forumuri, congrese

Evenimente Private — Nunti, botezuri, logodne, aniversari

Evenimente Artistice si Institutionale — Reprezentante diplomatice (ambasade, consulate), evenimente ale
institutiilor publice, targuri tematice si concerte

din 2024

Aleea Paradisul Verde, nr. 6, Corbeanca

L 10w




DOTARI

Complexul include 7 sdli de evenimente, 2 foaiere
spatioase, 2 terase cu vedere la lac si un lounge
dedicat micului dejun. De asemenea, beneficiaza
de 3 bucatarii profesionale, dotate la cele mai
inalte standarde din industrie. Acestea deservesc
cele 7 sali, avand o capacitate totald de peste
1.500 de invitati.

Locatiile sunt complet echipate cu sisteme de
sonorizare profesionale, control avansat al
luminilor, cu software dedicat si setdri
personalizabile, ecrane LED de ultima generatie,
ultra-wide, rezolutie 4K.

lor
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Soseaua Bucuresti-Ploiesti, nr. 42 D, Bucuresti

Situatd in incinta Baneasa Shopping City, din
Bucuresti, cafeneaua Gloria Jean's Coffees te
rasfata cu specialitati de cafea pregatite cu grijd,
pentru ca fiecare ceasca sd fie o experientd
extraordinara.

La Gloria Jean's Coffees te asteaptd mereu:

- cafea de cea mai inaltd calitate

- sandvisuri proaspete si delicioase

- servicii prietenoase intr-o atmosfera relaxanta

Indiferent daca vrei sa savurezi o cafea perfecta
sau sa te bucuri de o gustare rapida, Gloria
Jean's Coffees este alegerea ideald pentru
momentele tale de rasfat.



fundatia
city grill

FUNDATIACITY GRILL

PROGRAMULDE
FIDELIZARE OUT4FOOD

Cu OUT4FOOD te bucuri mai mult de iesirile
in oras

Acumulezi 10% in restaurant si 10% prin
platformele City Grill Delivery si City Grill Family
din valoarea fiecarei note de plata, sub forma de
puncte Out4Food, puncte pe care le poti utiliza
ulterior in restaurant sau cand plasezi comenzi
noi. 1 punct=1leu

Fundatia City Grill sprijind proiecte umanitare,
sociale, educationale, culturale si de mediy,
dezvoltand programe pentru comunitate i
sustenabilitate.

Educatie pentru viitor

Promovam accesul la educatie pentru copiii din
medii defavorizate si sustinem invdtdamantul dual
in HoReCa. Investim in viitorul lor, stimuland
Creativitatea si dezvoltarea personala.

Rezerva rapid in toate restaurantele grupului
Gaseste rapid cel mai apropiat restaurant din
Grupul City Grill si lti setezi toate aspectele
rezervarii din cateva miscari.

Voluntariat si strangere de fonduri

Incurajam implicarea sociald si voluntariatul,
colectdam fonduri pentru proiecte sociale si
medicale si sprijinim cauze diverse prin donatii Si
parteneriate.

Vouchere si premii surpriza
Te bucuri de vouchere personalizate, la livrare, in
restaurant sau la pachet, concepute pe baza

impreuna pentru comunitate .
Deruldm proiecte umanitare pentru integrarea

persoanelor cu nevoi speciale si sprijinim familiile

preferintelor tale. Lasd-ne s& te surprindem de ¢ Vouchere $i noutiti gg;av\goltrgzraege'dgfggﬁg sanse egale si promovand
ziua ta sau In alte ocazii. Tot ce trebuie sd faci este =gl o '

- Facilitam formdarea si recalificarea pers%r)lalulw,
Comanda si plateste direct din aplicatie Pt plecebo promovam egucafia continua si - moobilitatea
Plstesti direct de pe mobil, castigi timp, eviti erorile I tinerilor, sustinand cariere de succes in domeniu.
si ai parte de o interactiune mai relaxata si placuta - Finantare pentru tinerii din HoReCa -
cu chelnerul. T tinem Nt Oferim burse si sprijin financiar pentru tinerii

talentati, sustinem studii si cercetdri inovative in
tara siin strainatate.

Jam 15, 131 - Fel ML OH

Poti comanda direct din aplicatie in orice
locatie a grupului. Ourger et e

Sustenabilitate si mediu

Promovam educatia ecologicd, combatem risgga
alimentard si sustinem proiecte pentru un mediu
curat si un viitor responsabil.
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CONTACT LOCATII
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city grill

CARU" CU BERE

Adresa: Strada Stavropoleos 5, Bucuresti
Telefon: 0726 282 373
www.carucubere.ro

HANU' LUl MANUC RESTAURANT
Adresa: Str. Franceza 62, Bucuresti
Telefon: 0730 188 653
www.hanumanucrestaurant.ro

PESCARUS RESTAURANT

Adresa: Aleea Pescarus 1, Bucuresti
Telefon: 0731 330 034
WWw.restaurantpescarus.ro

HANU" BERARILOR - CASA OPREA SOARE
Adresa: Strada Poenaru Bordea 2, Bucuresti
Telefon: 0729 400 800
www.hanuberarilor.ro

HANU’ BERARILOR - CASA ELENA LUPESCU

Adresa: Bulevardul Pache Protopopescu 51, Bucuresti
Telefon: 0725 008 005

www.hanuberarilor.ro

HANU'BERARILOR - URANUS

Adresa: Calea Rahovei 157A, Bucuresti
Telefon: 0736 007 005
www.hanuberarilor.ro

BUONGIORNO ITALIAN - VICTORIEI

Adresa: Bulevardul Lascar Catargiu 56, Bucuresti
Telefon: 0722 446 766
www.buongiornoitalian.ro

BUONGIORNO ITALIAN - PRIMAVERII
Adresa: Strada Herastrdu 2, Bucuresti
Telefon: 0734 406 107
www.buongiornoitalian.ro

BUONGIORNO ITALIAN - BANEASA

Adresa: Baneasa Shopping City - Soseaua Bucuresti-Ploiesti 42, Bucuresti
Telefon: 0731 496 659

www.buongiornoitalian.ro

BUONGIORNO ITALIAN - Aeroport OTOPENI
Adresa: Calea Bucurestilor, nr. 224 E, Otopeni
Telefon: 0721 283 614
www.buongiornoitalian.ro

CITY GRILL - PRIMAVERII

Adresa: Bulevardul Primaverii 3, Bucuresti
Telefon: 0726 626 262

www.citygrill.ro

CITY GRILL - COVACI

Adresa: Strada Covaci 19, Bucuresti
Telefon: 0727 626 262
www.citygrill.ro

®

®

city grill

©

city grill

LA BONEME

LA BONCMC

vvvvvvvvvvv

CITY GRILL - BANEASA

Adresa: Baneasa Shopping City - Soseaua Bucuresti-Ploiesti 42, Bucuresti
Telefon: 0799 105 542

www.citygrill.ro

CITY GRILL - Aeroport OTOPENI

Adresa: Calea Bucurestilor, nr. 224 E, Otopeni
Telefon: 0733 062 344

www.citygrill.ro

CITY GRILL DELIVERY
www.delivery.citygrill.ro
Telefon: 021 9955

CITY GRILL FAMILY
www.family.citygrill.ro
Telefon: 021 9955

HOTEL LA BOHEME - CASA OPREA SOARE
Adresa: Strada Poenaru Bordea 2, Bucuresti
Telefon: 0722 666 617
www.hotellaboheme.ro

HOTEL LA BOHEME - CORBEANCA
Adresa: Strada Primaverii 23, Ostratu
Telefon: 0791 900 009
www.hotellaboheme.ro

OUT4FOOD
Telefon: 021 9955
www.out4food.ro

AUBERGINE Centrul Vechi

Adresa: Strada Smardan 33, Bucuresti
Telefon: 021 313 7548
www.aubergine-restaurant.ro

AUBERGINE Aviatorilor

Strloan Cantacuzino, nr.8, Aviatorilor, Bucharest
Telefon: 0771 358 661
www.aubergine-restaurant.ro

ZOOMA EVENTS & MORE

Adresa: Aleea Paradisul Verde 6, Ostratu
Telefon: 0756 986 986
www.zoomaparadisulverde.ro

MARTY RESTAURANTS
www.martyrestaurants.ro

GLORIA JEAN'S COFFEES - Aeroport OTOPENI
Adresa: Calea Bucurestilor, nr. 224 E, Otopeni

BRIOCHE DOREE - Aeroport OTOPENI
Adresa: Calea Bucurestilor, nr. 224 E, Otopeni

5T0 GO - Aeroport OTOPENI
Adresa: Calea Bucurestilor, nr. 224 E, Otopeni
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